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Die neue Classe 9 von Rancilio revolutioniert die Barista-Technik

Die neue Espressomaschinengeneration Classe 9 von Rancilio vereint modernes
italienisches Design, Zuverlassigkeit und revolutionare Technik.

Auf der Internorga 2011 prasentierte die Rancilio Egro Firmengruppe neue
Espressomaschinen der erfolgreichen Classe-Modellreine. Neben der neuen
Classe 7 erregte vor allem die Classe 9 das Interesse der Fachbesucher.

Die Classe 9 mit zwei bis vier Brihgruppen ist in den Varianten Automatikversion
,2USB" sowie als Halbautomatik ,S* erhaltlich. Sie wird Uber ein Touchpad
gesteuert, speziell designte Funktionsleuchten, integriert in ein neues,
ergonomisches Beleuchtungssystem, unterstiitzen das Personal bei der
Bedienung. In der ,Tall“-Ausfihrung kann man z. B. Latte Macchiato direkt in
hohen Glasern mit den Maschinen zubereiten. Um kleine Espressotassen im
richtigen Abstand unter den Auslaufen zu platzieren, verfugt die Maschine in

dieser Version Uber eine passende herausziehbare Ablage.

Robust und zuverlassig

Dank der Verwendung widerstandsfahiger Materialien wie Edelstahl und
Aluminium fur Korpus und Hulle ist die Maschine besonders robust. Dazu tragen
auch die stoRdampfenden Seitenteile (bumper) bei. In der USB-Version der
Classe 9 stehen dem Benutzer zahlreiche exklusive Funktionen zur Verfligung, so
ermdglicht z. B. das elektronische Display unmittelbaren Zugang zu allen Brih-
und Steuerungsfunktionen fir einen héheren Bedienkomfort.

Doch nicht nur bei der Zubereitung von Espressospezialitdten spielt die Classe 9
ihre Starken aus. So konnen mit der 4-tea-Option zwei unterschiedliche
HeiBwasser-Temperaturen fur die Teezubereitung programmiert werden, fir

granen und schwarzen Tee zum Beispiel.

EGRO und RANCILIO: zwei Marken - Eine Vision!  Seit 2008 gehért Egro Coffee Systems zur Rancilio
Group. Das Unternehmen hat zwei Produktionsstatten in Italien und in der Schweiz sowie zwei hoch
qualifizierte Forschungs- und Entwicklungsabteilungen, die eng zusammenarbeiten. Neben eigenen Egro-
Tochtergesellschaften in Deutschland und der Schweiz gehéren Niederlassungen in den USA, Spanien,
Portugal sowie eine Reprasentanz in Hongkong zur Firmengruppe. www.egro-deutschland.de  und
www.ranciliogroup.com



S
P

Pressemitteilung Mai 2011 | Seite 2

Milchschaum nach Wahl

Auch bei der Herstellung des Milchschaums bietet Rancilio fur die Classe 9
verschiedene Optionen, je nach Anspruch des Kunden: Als Ergdnzung zum
leistungsstarken, vollautomatischen iSteam hat Rancilio mit der neuen manuellen
Dampflanze YouSteam eine innovative Losung fir das Milchaufschdumen
entwickelt, die mit einem speziellen Kontrollhebel und ergonomischem Design die
Zubereitung des perfekten Cappuccino noch einfacher macht.

Mit diesen innovativen Features und Zusatzoptionen lasst sich die Classe 9 ganz
individuell an die Winsche und Bedurfnisse des Gastronomen anpassen. Die
neue Espressomaschinengeneration bietet zukunftsorientierte Technik und

Design fur traditionelles Espressohandwerk.

Wegweisendes Temperatur-Kontrollsystem

Die exakte Bruhtemperatur und die Kontrolle dartiber sind von enormer
Wichtigkeit fur den modernen Barista. Als neueste Entwicklung der Forschungs-
und Entwicklungsabteilung der Rancilio Group - dem Rancilio LAB - erganzt das
patentierte Temperatur-Kontrollsystem Xcelsius die Classe 9. Das Herzstlck
dieser zukunftsweisenden Technologie liegt in dem einzigartigen Wassersystem
mit einer doppelten Aufheizphase, der speziellen Bauweise der Brilhgruppe sowie
der innovativen Kontrollelektronik. Entstanden ist Xcelsius wahrend einer
dreijahrigen Entwicklungsphase in Zusammenarbeit mit der bekannten
Polytechnic-Hochschule in Turin. Mit Xcelsius kann der Barista die exakte
Brihtemperatur fur den Espresso vorwéahlen und kontrollieren. Das Besondere:
Die Technik ist flexibel und dynamisch ausgelegt, sodass die Brihtemperatur
jederzeit verandert werden kann - sogar wahrend des Brihvorgangs! So kann ein
Barista fur jede verwendete Kaffeesorte ein Temperatur-Profil fur den
Brihvorgang erarbeiten, um die perfekten Aromen aus dem Kaffeepulver zu

extrahieren.
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Fotos: Rancilio Classe 9 Front und Detail Funktionsbeleuchtung

Quelle: Rancilio

Weiteres druckfahiges Bildmaterial erhalten Sie gerne auf Anfrage!

Bei Veroffentlichung Belegexemplar oder Internetlink erbeten!

Kontakt Unternehmen: Kontakt Presse:

Egro Deutschland GmbH KaffeeSATZ PR

Talstral3e 27 Sabine Jirgenmeier

97990 Weikersheim Tel.: 0234 / 9503404

Tel.: 07934 / 99293-0 Fax: 0234 / 9503405
E-Mail: info-de@ranciliogroup.com Mobil: 0163 / 5935391
www.egro-deutschland.de E-Mail: sj@kaffeesatz-pr.de

EGRO und RANCILIO: zwei Marken - Eine Vision!  Seit 2008 gehért Egro Coffee Systems zur Rancilio
Group. Das Unternehmen hat zwei Produktionsstatten in Italien und in der Schweiz sowie zwei hoch
qualifizierte Forschungs- und Entwicklungsabteilungen, die eng zusammenarbeiten. Neben eigenen Egro-
Tochtergesellschaften in Deutschland und der Schweiz gehéren Niederlassungen in den USA, Spanien,
Portugal sowie eine Reprasentanz in Hongkong zur Firmengruppe. www.egro-deutschland.de  und
www.ranciliogroup.com



